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1 课题来源和背景： 课题来源于广东省科技厅公益研究与能力建设。 2 立项背景：牡
蛎是味道美、营养丰富、具有食补功能的优质蛋白源，深受广大消费者喜爱。但牡蛎在
海洋环境中会不同程度地带有细菌、病毒等病原微生物和其它污染物，是牡蛎消费（主
要是生食）市场中引发食物安全的主要因素。牡蛎生食是国际上主要的消费方式，牡蛎
净化可最大程度地去除病原微生物和其它污染物，不仅可以有效消除食物安全隐患，更
能明显提升牡蛎品质和增加经济效益，开拓粤港澳地区生食牡蛎市场。 3 技术原理及性
能指标： 采用多级沙滤和紫外杀毒暨水温控制技术进行前端水处理制备净化用水，采用
低温控制以及紫外杀菌和蛋白纸分离技术运行批次内净化循环。通过多参数水质调控以
及微生物检测技术获得净化牡蛎产品。技术性能指标：通过净化36小时，抽检大肠杆菌
产品达标率100%，抽检海洋弧菌产品达标率99.9%以上，抽检重金属含量产品达标率
99.9%以上。 4 技术创造性与先进性： 该项技术达到国际同类技术水平。创造性主要体
现在，针对咸淡水牡蛎，通过盐度的参数调节来提升净化效率以及净化后产品的食用体
验度。 5 应用情况及存在问题： 该项技术在2017年开始应用于牡蛎净化生产，中试规
模达到5000公斤/日。存在问题：牡蛎产品上市的季节性周期，影响到净化产品的稳定供
应，进而影响到该技术的全面推广。 6 历年获奖情况：无 7 成果简介： 1）建立了香
港牡蛎净化水水质处理技术，同时建立了个香港牡蛎的牡蛎净化车间，成熟了一套香港
牡蛎净化生产工艺，包括，前端水的消毒减菌处理、牡蛎净化前的处理技术、牡蛎的净
化生产工艺（贝和水的比例，水体温度盐度参数设定、水体流速对净化的影响等）以及
牡蛎净化生产后的抽检以及包装运输等所有工艺技术。该净化生产车间目前运行状况良
好，运用我们自主研发的水质处理技术，水质检测结果完全达到国家规定的一类水质标
准。该净化生产车间最大负荷生产可以日产6000公斤净化香港牡蛎，通过多家国家认证
资质的检测机构抽检，净化产品均达到国际同类标准。目前从该生产车间生产出来的产
品价格达到12-15元/个，是自然海区牡蛎销售价格4-5倍，当前已经稳定供应部分酒店以
及高端生鲜超市。 2）为了配合该净化技术，我们自主研究了具有独立知识产权的判断
香港牡蛎存活力的的技术方法，并且申请了国家发明专利，目前已经获得授权，专利授
权号：ＺＬ２０１６１０１１６３２０．２ ３）为了更加高效的利用净化生产香港牡
蛎，我们还研发了一套利用电解水净化香港牡蛎的技术方法，为香港牡蛎的净化生产技
术升级换代储备力量，该技术申请了国家发明技术专利，申请号为：２０１６１０１３
２４７７．４


